CAMPANIA CHE VAI

L4 CamPamMla CHE 54 E CHE Fa, CHE 31 Fa TROWALRE E CHE A4CCOGLIE. E' LA CAamPaMla
DEI PARCHI E DELLE 0Oa&3l, DELLE TOURMEE INTERMAZIOMALI E DEI POSTEGGIATORI,
DELLE #O3TRE D'ARTE, DEI GRA4MDI WwWIKWI E DEI PRODOTT! TIPICI. LA CAMPANIA DEI
CoMPAMI, CHE E PATRIMOMIO DEL MOMDO. E' LA CAMPANIA CHE 51 RACCOMTA IM REAL
TIME WIVENDO IN UM PAZILATO DI TRADIZIOMI, L& CAMPAMIL CHE 31 PROIETTAL NEL

FUTURD D& PROTAGOMISTA., LA CAMPANIL MIA,

23 novembre 2007 Beaujolais Nouveau
coprotagonista con i1sapori del Vesuvio alla Posta
de’ Cavalieri

Dopo linaugurazione del 12 novembre scorso, torna venerdi 23
novembre l'appuntamento con le degustazioni alla Posta de'

Cavalieri, il nuovo nato in caso .
[l locale, che punta a prormuovere la tradizione culinaria @ ---------mmsmmmmmmimooooooo oo

napoletana di fine ‘700 e inizio ‘800, ed inserito nelle ex scuderie PROF(LO

della settecentesca Villa Bruno di San Giorgio a Cremano, in
R L ) ) MOHICA PISCITELLI
provincia di Mapoli, si propone come un luogo per rilassarsi e

trascorrere un pilacevole viaggio nel tempo e nel gusto, Giornalista ed esperta di

| profumi, i sapori e i colori della terra vesuviana incontrano venerdi S S

il Beaujolais Mouveau con un mend degustazione su prenotazione specializzata nel settore

del costo di 40 euro. enogastronomico e della

La selezione enogastronomica curata da Antonio Basile, responsabile comunicazione per il territario
della struttura, ed elaborata dagli chef Carlo Riccio e Pino Nuzzo,

abbina i sapori autunnali di scarole, papaccelle, cime napoletane e

castagne al Beaujolais Mouveau P. Ferraud et Fils, vino dal sapore

fruttato, dal gusto morbido e dalla freschezza inconfondibile, ottirmo

in tutte le occasioni conwiviali,

Per informazioni e prenotazioni contattare il locale allo 081471271 0

scrivere a@ lapostadecavalieri@sirericevimenti.it,
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http:/‘campaniachevai blogspot.com/



