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Un dolce finale,
e [T @ qUAdrato

Il bon bon “"° stile minimalista
E di moda la forma geometrica,

come ispirato alle forme zen
confetto ottogonali, con orchidee

bon bon confettati
di colori e ripiani.
In fiara, un
grande tavolo
imperiale ospitera

un buffet dedicato -

alla confetteria,
nuovl aromi &
nuove forme par
confetti che si
trasformana in
vere a proprie
praiine & bon bon
multigusto. Aromi

inebrianti coma il

limane o I'arancia
si accostano alla
mandoria o al
cioécolato, ma
anche caffé,
cocco e glanduia
trasformano il
tradizionale
simbolo del
matrimonio in
una prelibatezza.

attualmante si vunle quadrats, ispirata a
forme geometriche pili moderne, quasi
futuristiche. Lo splegano i pasticcieri di
Sire Ricevimenti, la societh vomerese di
via Bernini esperta in fatio di banchetti
d’autore g ristorazione, (www.siteticevi-
mentLit) presente anche guest’anno a
TuttoSposl. Attuzlmente ad esempic mol-
te coppie scelgono uno stile semplice e
minlmalista, ispirato alle forme zen c
asiatiche ottagonali, con orchidee decora-
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Ko crfat s s i il colore preferito resta il bianco
benvenuti bon Eesnasta A TuttoSpesl ‘
bon,EI'ull’ima L R LT S ti ] PR .

: c ive commestibili, l insieme alla tortache
tendenza dei LAUDIA MARRA fa moda, nasce anche la figura del cake
riceviment] STILE.‘ DESICN @ gusto sono le caratreristi-  designer che per il 2008 propone il wed-
seguita dagli che fondamentali di una tortanuglale,  dingcake, undolce a plit planl, un'alterna-
sposi che invace It gusto solitamente cambiz asecondadel  tiva di tendenza alla torta classiea la cui
dei soliti confetti, palato degli sposi. Stile ¢ design in base  novita sta nella forma, non pit tonda, ma
a fine fosta, alla moda. Bd & cosl che in fatto di  quadrata: cubi di morbido pandispagna
salutano gli sposi pasticeeria anche la torta degli sposi pub  sovrapposti, montati in monoporzioni,”

. porgendo lorg seguire la tendenza del memento. Che  farciti con soffici creme e decorati con

dolci glasse bianche o colorate, per vere e
Pmprie opere d'arte pasticcera, su cui
'ricamare” le iniziali degli sposi, oppure,
per i pili romantici, trascrivere una poesia
d’amore. ] design tende quindi al moder-
no ¢ allo squadrato: i pasticcert consiglia-
no le forme quadrate che danno alla torta
unaspetto curato, ma anche tridimensio-
nali strette ed allungate di grande effetto
nell'esposizione prima det taglio da parte
degli sposi. La struttura finisce quindi per

essere Tobusta: le classiche file di torte
suddivise, poste a colonna romana sono
ormai un vecchio ricordo. La maggior
parte delle coppie oggi decide di far
creare piti ripiani direttamente uno sopra
all'altro. Ovviamenie se la torta & miolto
pesante vengono utilizzate delle-colonne
di supporto, ma necessatiamente sono
ben nascoste da fiori freschi o decorazio-
ni vegetali. Il colore infine se segue il
classico bianco, comincia anche perd a
colorarsi in azzurro' ghiaccio, in verde

© pistacchio pallido, inn rosa rarmn e in Javan-

da. La scelta del colore pud infatti, secon-
do I'ultima moda, rdflettere le tonalit)
degli abiti degli sposl. Le decorazioni
devono perd sempre essere originall e
divertentl: 1 flori freschi da sempre song
l'ornarmento piit utllizzato per la decora-
zione della torta nuziale,



